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Unsere Menu-Vorschläge für Bankette 
 
 

Geschätzte Kundschaft 
 
Nachstehend sehen Sie unsere Menu-Vorschläge für Hochzeits-
Betriebs- und Familienfeiern, sowie andere Anlässe aller Art ab 15 
Personen. 
Falls Sie spezielle Wünsche oder Abänderungsvorschläge haben, sind 
wir gerne bereit, diese zu berücksichtigen. 
 
Um ein erfolgreiches Gelingen Ihres Anlasses garantieren zu können, ist 
es unbedingt nötig, dass Sie die Menus mind. 1 Woche vor Ihrem Anlass 
bestellen, 
und uns 24 Stunden vor Ihrem Anlass die genaue Personenzahl 
mitteilen. 
 
Weine können Sie anhand unserer aktuellen Weinkarte bestellen. 
 
Gerne sind wir Ihnen auch behilflich, wenn es um Musikanten geht, die 
Ihrem Anlass das gewünschte Ambiente verschaffen. 
 
Für mitgebrachte Torten und Kuchen verrechnen wir Fr. 3.- pro 
anwesende Person. 
 
Für Kinder haben wir eine spezielle Kinderkarte. Von den Bankett-Menus 
berechnen wir für Kinder unter 12 Jahren den halben Menu-Preis. 
 
Alle unsere Preise verstehen sich inkl. 7,6 % MwSt. 
 
Wir sind jederzeit offen für andere Wünsche! 
 
Familie Rohrer- Elmiger 



Aperogebäck: 
 
 
Mini Frühlingsrollen,  
Tomaten-Bruscchetta, Schinkengipfeli, Mini -Pizza,  
Käseküchlein 
Chicken- Nuggets, 
Canapes (Schinken,Salami, oder Ei) 
  pro Stück Fr. 2.00  
 
Käseplatte pro Person  Fr. 6.00 
Fleischplatte pro Person  Fr. 7.00 
 
Chips und Nüssli pro Person Fr. 1.00 
 
 
Vorspeisenteller: 
 
Kalt: 
 
Melone mit Rohschinken  Fr. 14.50 
 
Geräuchertes Forellenfilet  
mit Meerrettichschaum  Fr. 15.00 
 
Haussalat  
mit geräucherten. Entenbrüstli  Fr. 16.50 
 
Blattsalat mit Speck und Pilzen  Fr. 14.50 
 
Beefsteak Tatar  Fr. 16.50 
 
Warm: 
 
Forellenfilet *Posthuis* 
an Kräuterrahmsauce und Reis  Fr. 16.50 
 
Blätterteig-Pastetli mit Pilzragout  Fr. 14.50 
 
Salatbouquet mit gebratenen Riesencrevetten an einer 
Himbeervinaigrette  Fr 15.50 



 
Menu 1  Fr. 21.50    Menu 2  Fr. 22.50 
 
Bouillon mit Einlage     Gemüsecremesuppe 
*       * 
Kalbfleisch Pastetli     Geschnetzeltes Pouletfleisch 
Gemüse      an Curry-Rahmsauce 
Pommes-frites     mit Reis und Früchten 
*       * 
Gemischte Glace mit Rahm   Coupe Danemark 
 
 
Menu 3  Fr. 25.50    Menu 4  Fr. 29.50 
 
Spargelcremsuppe     Klare Gemüsesuppe 
*       * 
Schweinsschnitzel paniert    Schweinsbraten glaciert 
Gemüse      Rüebli und Blumenkohl 
Pommes-frites     Kartoffelgratin 
*       * 
Caramelköpfli mit Rahm    Schokoladencreme mit Rahm 
 
 
Menu 5  Fr. 30.50    Menu 6  Fr. 45.00 
 
Tomatensuppe     Bouillon mit Einlage 
*       * 
Aelplersteak      Roastbeef „englische Art“ 
(Schweinssteak mit Käse überbacken)  Sauce Bearnaise 
Gemüse      Gemüsebouquet 
Bratkartoffeln     Kartoffelgratin 
*       * 
Fruchtsalat mit Rahm    Gebrannte Creme mit Vanilleglace 
 
 
Menu 7  29.50     Menu 8  Fr. 26.50 
 
Bouillon mit Flädli     Kräuterrahmsuppe 
*       * 
Schweinsschnitzel      Geschnetzeltes Rindfleisch 
an Pilzrahmsauce     *Stroganof* 
Nudeln in Butter     Reis 
Karotten  
*       * 
Gemischte Glace mit Rahm   Eiskaffee mit Rahm 



 
Menu 9  Fr. 34.50    Menu 10  Fr. 29.50 
 
Steinpilzcremesuppe    Bündner Gerstensuppe 
*       * 
Schweins Cordon bleu    Schweinsvoressen 
Gemüse      Kartoffelstock 
Bratkartoffeln     Rüebli 
*       * 
Schokoladenmousse mit Rahm   Zimtparfait mit Zwetschgen 
 
 
Menu 11  Fr. 32.50    Menu 12  Fr. 35.50  
 
Maiscremesuppe     Klare Gemüsesuppe 
*       * 
Schweins-Piccata Milanaise   Kalbsbraten glaciert 
Spaghetti       Gemüsebouquet 
Mit Tomatensauce     Kartoffel-Kroketten 
*       * 
Panna Cotta mit Früchten    Nussparfait mit Rahm 
 
 
Menu 13  Fr. 39.50    Menu 14  Fr. 45.00 
 
Tomatensuppe     Bouillon mit Einlage 
*       * 
Wienerschnitzel     Schweinsfilet *Posthuis* 
(Kalbfleisch)      im Teig 
Gemüse      Gemüsebouquet 
Kartoffel-Kroketten     Hauskroketten 
*       * 
Caramelköpfli mit Rahm    Heisse Beeren mit Vanilleglace 
 
 
Menu 15  29.50    Menu 16  Fr. 22.50  
 
Bouillon mit Flädli     Bouillon mit Gemüse 
*       * 
Forellenfilet gedämpft    Älplermagronä 
an Kräuterrahmsauce    mit Apfelmus* 
Reis       *     
  * 
Apfelstrudel mit Vanilleglace   Gemischte Glace mit Rahm 



 
Menu 17 Fr. 65.50 

 
Klare Gemüsesuppe 

* 
Nüsslisalat mit Ei 

* 
Kalbsfilet an Morchel-Rahmsauce 

Nudeln in Butter 
Gemüsebouquet 

* 
Dessertteller *Posthuis* 

 
Menu 18 Fr. 67.50 

 
Vorspeisenteller *Posthuis* 

* 
Kürbiscremesuppe 

* 
Rindsfilet mit Sauce Bearnaise 

Hauskroketten 
Gemüsebouquet 

* 
Parfait Grand-Marnier 

 
Menu 19 Fr. 59.50 

 
Bouillon mit Flädli 

* 
Trockenfleisch- Carpaccio 

* 
Schweinsfilet am Stück gebraten 

Steinpilz-Rahmsauce 
Nudeln in Butter 

* 
Apfelküchlein mit Vanille Sauce 

 
Menu 20 Fr. 59.50 

 
Eierschwämmli Cremesuppe 

* 
Blattsalat mit gebratenen Riesencrevetten 

* 
Kalbsschnitzel 

mit Sauce Hollandaise 
Bratkartoffeln 

Gemüsegarnitur 
* 

Gebrannte Creme mit Vanillesauce 


