Aerzlich Yg/illkommen bei uns im Aotel Flosthuis.

Wir freuen uns, Sie in unserem traditionsveichen
Lamilienbetrieb begriissen zu diivfen.

Gerne verwdhnen wir Gie heute Abend mit unseven Spezialititen
aus  Yiiche und _Yeller.

Jhre Gastgeher
YDNavietta und FIeter Dohrer-LImiger und YFitarheiter

Suppen
Bouillon mit Fladli 8.00
Tomatencremesuppe mit Rahmhaube 8.00
Knoblauchcremesuppe mit Croutons 8.00

“Yorspeisen
Burgunder Schnecken % Dutzend 16.00
Burgunder Schnecken ein Dutzend 23.50
Melone mit Rohschinken kleine Portion: 16.50
Portion: 25.50
Beefsteak Tatar mit Toast und Butter kleine Portion: 16.50
Portion: 25.50
Riesencrevetten in Knusperpanade

mit Sweet-Chili-Sauce kleine Portion: 14.50
Portion: 24.50

Galate
Grluner Salat 7.50
Kleiner gemischter Salat 9.50
Tomatensalat nach Art des Hauses 10.50
Haussalat mit gerducherten Entenbristli 16.50

Salatteller 17.50



Der Chef empfiehlt:

Kalbs-Cordon bleu o 40.50
Wienerschnitzel o 38.50
Kalbsschnitzel © 38.50

Geschnetzeltes Kalbfleisch an Pilzrahmsauce mit Rosti 38.50
Rindsfilet mit Sauce Béarnaise © 45.50

Chateau briand mit Sauce Béarnaise

ab 2 Personen o pro Person 49.50
Rinds-Entrecote mit Krauterbutter o 35.50
Lammfilets mit Knoblauchbutter o 38.50

Zu den Speisen mit dem © servieren wir Sommergemuse.

Wahlen Sie Ihre Beilage:
Pommes frites, Reis, Kartoffel-Kroketten, Haus-Kroketten, Teigwaren
oder Salzkartoffeln

Sommevrhit

Gefulltes Schweinssteak
(mit Rohschinken, Dérrpflaumen und Kése)

mit Gemuse und Pommes frites 30.50
Taditionelles
Rindssteak an Pfeffer-Rahmsauce mit Pommes frites 24.50

Schweinssteak mit Krauterbutter

Gemuse und Pommes frites 27.50
Schweins-Rahmschnitzel mit Gemuise und Nudeln 25.50
Schweinsschnitzel paniert mit Pommes frites 21.50

Pouletbrust gebraten an Curryrahmsauce
mit Trockenreis und Friichten 26.50

Gebratene Pouletbrust auf Gemuisebeet 26.50




“Vegetarische Gevichte

Gemuseteller mit Haus-Kroketten 22.50
Fitnessteller mit Haus-Kroketten 20.50
Fitnessteller mit Fruhlingsrollen 20.50
Tortelloni Antonio (Spinat-Ricotta-Fullung)

und Salat 17.50
Alplermagroni und Apfelmus 17.00
Spaghetti Napoli, Salat 17.00

2rechiges und Yiise Gevichte

Kalbsbratwurst mit Rosti 18.00

Kalbsbratwurst mit Pommes frites 16.00

Kaserosti 17.50

Kaseschnitte «Posthuis»

(mit Schinken und Spiegelei) 17.50
Fitnessteller

Wir servieren unsere Fitnessteller mit diversen Salaten.

Kalbsschnitzel mit Krauterbutter 38.50
Rinds-Entrecote mit Krauterbutter 35.50
Schweinssteak mit Krauterbutter 27.50
Kalbs-Cordon bleu 40.50
Schweinsschnitzel paniert 23.50
Pouletbrust gebraten 24.50
Chicken-Nuggets 20.50
Fischchnusperli (Zander im Bierteig) 24.50

Riesencrevetten in Knusperpanade 26.50



Qesserts

Hausgemachte Schwarzwéldertorte 6.00
Apfelstrudel mit Vanilleglace 8.50
Gebrannte Creme mit Vanilleglace 8.50
Apfeltorte mit Rahm 6.00
Apfeltorte mit Vanilleglace und Rahm 8.50
Hausgemachtes Caramel-Baileys-Parfait 11.50

Beachten Sie unsere Coupekarte!

JYur auf “Yorhestellung

ab 2 Personen:

Rehriicken «St. Hubertus» pro Person 55.50
Gemsrucken «Diana» pro Person 55.50
Hirschfilet «Jagerart» pro Person 49.50
Fondue Chinoise pro Person 41.50

Herkunft des Fleisches:

Kalb und Schwein: Schweiz

Rind: Schweiz, Brasilien, Stidafrika, Austrslien
Lamm: Australien oder Neuseeland

Poulet: Schweiz, Ungarn, Deutschland, Brasilien




